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Familie Erbach 
 

Hauptstraße 39 
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Telefon 06758-431 und 06758-803187 
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www.weingut-erbacher-hof.de 

E-Mail: weingut-erbacher-hof@gmx.de 

 

http://www.weingut-erbacher-hof.de/


Literweine 
Gl. Fl. 
€ € 

1. 2022er Müller-Thurgau trocken M 1,0 2,80 11,20 

2. 2022er Müller-Thurgau halbtrocken M 1,0 2,80 11,20 

3. 2021er SilvanerM 1,0 2,80 11,20 

 

trockene Weine  

4. 2022er Riesling trocken M 0,75 3,60 11,00 

5. 2022er Grauer Burgunder trocken M 0,75 4,30 13,00 

 

halbtrockene und feinherbe Weine 

6. 2022er Weisser Burgunder halbtrocken M0,75 3,60 11,00 

7. 2022er Kerner feinherb M 0,75 3,60 11,00 

8. 2022er Riesling feinherb M 0,75 3,60 11,00 

9. 2022er Sauvignon Blanc feinherb M 0,75 4,30 13,00 



liebliche Weine 
Gl. Fl. 
€ € 

10. 2022er Bacchus M 0,75 3,60 11,00 

11. 2021er Erbachs Cuveé lieblich M 0,75 3,60 11,00 

12. 2022er Edition Riesling M 0,75 5,30 15,00 

 

Rotweine 

13. 2022er Roter Cuveé trocken M 1,0 3,10 12,50 

14.  Merlot trocken Barrique M 0,75 5,30 15,00 

15. 2021er Blauer Spätburgunder halbtrocken M 0,75 3,60 11,00 

16. 2021er Dornfelder feinherb M  0,75 3,60 11,00 

17. 2021er Spätburgunder M 0,75 3,60 11,00 

18. 2022er Dornfelder lieblich M 0,75 3,60 11,00 

 

Roséweine 

19. 2022er Merlot Rosé trocken M 0,75 3,60 11,00 

20. 2022er Spätburgunder Rosé feinherb M  0,75 3,60 11,00 

21. 2022er Spätburgunder Rosé M 0,75 3,60 11,00 



Sekte und Perlwein 
Gl. Fl. 
€ € 

Riesling trocken traditionelle Flaschengärung M 0,75 3,00 19,00 

Kerner mild traditionelle Flaschengärung M 0,75 3,00 19,00 

Erbachs Rosé Secco M 0,75 2,50 14,00 

Erbachs Secco M 0,75 2,50 14,00 

Perlinchen Traubensecco 0,75 2,50 12,00 

 

Cocktails 

Gl / € 

Aperol Spritz  4,50 

Hugo  4,50  

Limoncello Spritz  4,50  

Secco Sunrise  4,50  

Perli Sunrise (alkoholfrei)  4,50  



Getränke 

Gl., Fl. /€ 

Erbachs weißer Traubensaft Scheurebe 0,2 2,50 

Erbachs roter Traubensaft Dunkelfelder 0,2 2,50 

Schwollener Mineralwasser 0,25 2,50 

Schwollener Mineralwasser 0,75 4,70 

Schwollener Mineralwasser naturelle 0,5 3,70 

Coca-Cola 2 11, Zitronenlimonade 3 0,2 2,50 

Coca-Cola light 2 4-7 11 0,33 3,70 

Schwollener Orangenlimonade 0,25 2,50 

Orangensaft / Apfelsaft 0,2 2,50 

Schorle / Cola 2 11/ Limonade 3 0,2 2,50 

Schorle / Cola 2 11/ Limonade 3 0,4 4,50 

Rotweinschorle / Roséschorle 0,2 2,80 

Rotweinschorle / Roséschorle 0,4 5,30 

Traubensaftschorle / Apfelsaftschorle 0,4 4,50 

Kirner Pils, Kirner Frei, Kirner Radler 0,33 4,00 



Warme Getränke 

Gl. /€ 

Tasse Kaffee 11 / Tee / Espresso 11  2,50 

Cappuccino 11, C  2,80 

Kännchen Kaffee 11/ Tee  5,00 

Glas Glühwein weiß M 0,2 3,00 

Glas Glühwein rot M 0,2 3,50 

  

Brände 

Weinhefebrand 0,02 2,70 

Rieslinghefebrand (Holzfass gelagert) 0,02 3,00 

Chardonnay Trester 0,02 3,00 

Williams Christ 0,02 3,00 

Weintraubenlikör (weiss und rot) 0,02 3,00 

Weinbrand (Holzfass gelagert) 0,02 3,00 

Asbach 0,02 3,00 



Kleinigkeiten 

€ 

Käsetöpfchen C 4,60 

Handkäse mit Musik 9, B, C 5,20 

gebackener Camembert A, B, C mit Weingelee M, Chili Weingelee M 

Preiselbeeren oder Sahnemeerrettich 3 8,20 

Toast Hawaii 8, B, C 8,20 

Schinkenbrett rohem 8, B, C oder gekochtem 8, B C Schinken 9,00 

Käsebrett B, C 9,30 

Lachsersatzbrot mit Ei 1, 2, A, B, C 10,50 

2 Spiegel- oder Rühreier mit Brot ab A, B 5,50 

Füllsel mit Brot 12, B 7,70 

Strammer Max A, B, C mit rohem 8 oder gekochtem Schinken 8 10,20 

 

Salate 

Italienischer Salat mit Thunfisch 1, 2, 4, A, B, C, D, N 10,50 

Salat mit gebraten Putenstreifen 1, 2, 4, B, N 11,50 

Salat mit Riesengarnelen 1, 2, 4, B, C, H, N 12,50 

Salat mit gebraten Champignons und Kräuter Dip  

(vegetarisch) 1, 2, 4, B, C, N  12,00 



Schweinefleisch 

€ 

Füllsel mit Bratkartoffeln 12 11,00 

Eisbein 1, 2, 8 in Aspik mit Bratkartoffeln 10,50 

2 Bockwürste 8 mit Pommes 9,00 

Zwiebeltöpfchen C, M mit Bratkartoffeln 12,50 

Winzersteak mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 12,50 

Schweinerückensteak 
mit Sauce Bearnaise 2, 4, A, C, G und Kroketten B, C 12,50 

Schnitzel Wiener Art A, B mit Pommes 12,50 

Zwiebelschnitzel A, B mit Pommes 13,30 

Schnitzel mit frischen Champignons und Kroketten A, B, C14,50 

 

Geflügel, Fisch und Vegetarisches  

Putensteak mit Kräuterbutter und Kroketten B, C 13,50 

Putensteak Hawaii mit Pommes C 14,20 

Paniertes Seelachsfilet A, B, D mit Remouladensoße 2 

und Bratkartoffeln 14,50 

2 Spiegel- oder Rühreier mit Bratkartoffeln ab A 8,80 

Gebackener Fetakäse  
mit Zwiebelgelee und Bratkartoffeln (vegetarisch) A, B, C 13,30 



Beilagen 

€ 

Salatteller klein 1, 2 4, N 4,50 

Portion Bratkartoffeln, Kroketten B, Pommes 4,00 

 

Kinderspeisenkarte 

1 Würstchen mit Pommes 4,50 

Schnitzel mit Pommes 6,90 

Zwiebelschnitzel mit Pommes 7,20 

Putensteak mit Kräuterbutter und Kroketten 7,20 

Rückensteak mit Sauce Béarnaise und Kroketten 6,90 

Hähnchennuggets mit Pommes 6,30 

Kleiner Salat 2,50 

 

Unsere Gerichte werden alle frisch für Sie zubereitet, deshalb bitten wir um Ihr 
Verständnis, wenn es etwas länger dauert. 
Es wird sich lohnen! 



Ihre Familien-, Gruppen- oder Vereinsfeiern 
richten wir gerne für Sie aus (15-45 Personen). 

Sprechen Sie mit uns über Ihre Wünsche! 
 

Familie Erbach 
Telefon 06758-431 und 06758-803187 

Fax 06758-8445 
www.weingut-erbacher-hof.de 

e-mail: weingut-erbacher-hof@gmx.de 
 

Öffnungszeiten 
 

Freitag und Samstag ab 16.00 Uhr 
Sonntag und Feiertag ab 12.00 Uhr 

durchgehend warme Küche 
Abholservice während der Öffnungszeiten 

 
Gruppen nach Vereinbarung 

 

Weihnachten, Silvester und Neujahr geschlossen 
1.November bis 31.März 

nur Sonntag und Feiertag geöffnet 
 

Geschenkgutscheine 
 

Liebe Gäste! 
Benötigen Sie Information über Zusatzstoffe und Allergene  

in unseren Speisen und Getränken? 
Bitte fragen Sie uns, wir haben eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene.

http://www.weingut-erbacher-hof.de/


Wir versuchen unsere Produkte ohne die unten aufgeführten Zusatzstoffe    
und Allergene zu bereiten. Aber zur Haltbarkeit der Produkte ist es nicht zu 
vermeiden. 
Zusatzstoffe: 
Nr. 1 mit Konservierungsstoff 
Nr. 2 mit Farbstoff 
Nr. 3 mit Antioxidationsmittel 
Nr. 4 mit Süssungsmittel Saccharin 
Nr. 5 mit Süssungsmittel Cyclamat 
Nr. 6 mit Süssungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 
Nr. 7 mit Süssungsmittel Acesulfam 
Nr. 8 mit Phosphat 
Nr. 9 geschwefelt 
Nr. 10 chininhaltig 
Nr. 11 koffeinhaltig 
Nr. 12 mit Geschmacksverstärker 
Nr. 13 geschwärzt 
Nr. 14 gewachst 
Nr. 15 gentechnisch verändert 
Allergene: 
A Eier 
B Gluten haltiges Getreide 
C Milch 
D Fisch 
E Schalenfrüchte (Nüsse) 
F Erdnüsse 
G Sellerie 
H Krebstiere 
I Soja 
J Weichtiere (z. B. Muscheln) 
K Sesam 
L Lupine 
M Schwefeldioxid, Sulfide 
N Senf 


